{2 Menuplan

‘ leben im Alter 01.09. -07.09. 2025
(Woche 36)
Datum Mittagessen Abendessen
9
MONTAG Zucchettischaumsuppe
.009. Sai lat
01.09.2025 GISOI’I'SCI a , Frische Zwetschgenwdhe
Schweinsgeschnetzeltes an Paprikasauce ,
.l o mit Rahm
Zopfliteigwaren, Broccoli mit Mandeln
Frichtekorb
DIENSTAG Gerostete Hafersuppe
02.09.2025 Gemischter Salat .
Toast H
Schweinshalsbraten, Krduterjus MO(;ZSGISQNOH

Kartoffelstock, frische griine Bohnen
Erdbeerenschnitte garniert

MITTWOCH Ribelisuppe
03.09.2025 Bunter Salat

Gemischt fullte Weqgli
Waadtldnder Saucisson emischte getutite Yveggl

d Gipfeli
Neue Kartoffeln, Lauchrahmgemiise une Miptet
Frichtekorb
DONNERSTAG Fleischbriithe mit Einlage
04.09.2025 Blattsalat

Birchermuesli

Asiatisches Nudelgericht Café Complet

mit Gemuse und Poulet

Kompott

FREITAG Cremesuppe

05.09.2025 Sommersalat Hausgemachte Bratweggli
Frittierte Fischknusperli, Remouladensauce, Randensalat

Zitrone, Pilawreis, gehackter Spinat
Apfelmousse garniert

SAMSTAG Gurkenkaltschale

06.09.2025 Italo Salat Garnierter Spdtsommersalat
Geflllte Teigtaschen Rot-Griin Hausgemachtes Brot
Reibkdse
Moccaschnitte

SONNTAG Hausgemachte Kraftbriihe mit Einlage

07.09.2025 Sonntagssalat

Fleisch- und Kdseplatte

Kalb hnetzeltes "Stutlihus"
a sgesc netzeites utiinus Cofe Complet

Nideli und Roésticroquetten, Gemusebouquet
Créme Catalana

Mut ist, den Moéglichkeiten mehr Glauben zu schenken, als dem Erlebten.

CULlNARIUM Werter Gast, tiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,
Genuss aus der Region informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam

Wir unterstiitzen die Grundsétze des Trdgervereins Culinarium
und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitdten aus der Region.



